ROBOT COUPE Gemiseschneider | Cutter robotﬁcoupe‘@
R402

Art.Nr.: 113631

Technische Daten

Gedecke 10- 100

MaRe BxTxH (mm) 320 x 305 x 590

Anschlussart Elektro b
Geschwindigkeit (U/min) 750-1500 U/min A !
Marke ROBOT COUPE -

2.760,00 €

Listenpreis (exkl. Mwst.)

Produktbeschreibung

e Kompakte Allzweck-Kiichenmaschine, leicht zu reinigen und zu verstauen, auch in den kleinsten Kiichen

¢ Verwendung als Kutter: Hacken, Emulgieren, Kneten, Zerkleinern und Saucen zubereiten

¢ Verwendung als Gemuseschneider: glatter und wellenférmiger Schnitt, Raspeln, Julienne, Wiirfel und Pommes
frites

e 4 - Liter Kutterschiissel aus Edelstahl mit Handgriff und tief liegendes, glattes Messer zum Verarbeiten kleiner
und grof3er Mengen.

e Zuséatzlich erhaltlich: Gezahntes Messer zum Kneten und Zerkleinern, Gekerbtes Messer zum Hacken von
Kréutern und Gewdrzen

¢ Gemiseschneideaufsatz mit Auswurf und Deckel aus ABS mit 2 Einfull6ffnungen

e GrofRRe Einfulléffnung (Flache 104 cm?2) zum Schneiden sperriger Gemusesorten wie z. B. Kohl, Zwiebeln und
Tomaten

¢ Runde Einfulléffnung (& 58 mm) fiir prazisen Schnitt: gleichméfRiges Schneiden langlicher Gemusesorten

¢ 5 Scheiben Set bestehend aus:

e Schneidscheibe 2 mm

¢ Reibscheibe 6 mm
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e Wiirfelgatter 10 x 10 mm und Schneidscheibe 10 mm
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